Regulamin III Powiatowego Konkursu Gastronomicznego
dla szkot podstawowych
»MISTRZ MALEJ PATELNI”

1. Zalozenia ogolne.

Organizatorem konkursu jest Zespot Szkol Rolniczych im. mjr Henryka

Dobrzanskiego — Hubala w Sokétce przy ul. Polnej 1.

Konkurs gastronomiczny odbedzie sie 23.10.2024r. o godz. 10%

Konkurs skierowany jest do uczniow 6smych klas szkot podstawowych z powiatu

sokolskiego.

2. Cele gléwne konkursu.

Rozwijanie zawodowych zainteresowan uczniow

Rozbudzanie inicjatywy, kreatywnosci 1 pomystowosci uczniow
Integracja szkot w powiecie sokolskim

Ksztattowanie w$rod uczniow postawy uczciwej rywalizacji

Umiejetno$¢ pracy w zespole

3. Zasady uczestnictwa.

Warunkiem uczestnictwa jest przestanie wypetnionej karty zgloszeniowej ( zalacznik 1)

Zgloszenia  przyjmujemy do dnia  09.10.2024r, elektronicznie:  e-mail

zsrsok@zsrsokolka.pl z dopiskiem ,,konkurs gastronomiczny”, telefonicznie pod nr telefonu 509409346

— Joanna Pac.

Szkoty podstawowe zgtaszaja zespoly sktadajace si¢ z 2 uczniow klas 6smych
W konkursie moze uczestniczy¢ maksymalnie 6 zespotow
Z jednej szkoty mozna zglosi¢ maksymalnie 2 zespoty

O dopuszczeniu do udziatu w konkursie decyduje kolejnos¢ i poprawnos¢ zgltoszen

4. Zasady organizacyjne.

Organizator zapewnia, uczestnikom wszystkie niezbedne materiaty i $rodki podczas

trwania konkursu


mailto:zsrsok@zsrsokolka.pl

. Kazda druzyna bedzie miata do dyspozycji w pelni wyposazone stanowisko pracy oraz
przygotowane surowce

. Nie wolno stosowaé przygotowanych wczesniej uformowanych poéiproduktéow oraz
wykonanych wcze$niej dekoracji

. Organizatorzy nie zwracaja kosztow podrozy

. Poprzez przystapienie do konkursu uczestnicy wyrazajg zgode na warunki zawarte w
regulaminie

. Nauczyciel opiekun oddelegowany przez szkote podstawowag odpowiada za

powierzonych mu uczniow w czasie trwania konkursu

. Nad prawidlowos$cig przeprowadzenia konkursu czuwaé bedzie 3 osobowa niezalezna
komisja konkursowa

. Ocenie podlega¢ bedzie:
. Oryginalnos¢ 1 aranzacja wykonania zadania (0 — Spkt)

. Sposéb wykorzystania dodatkow (0 — Spkt)

. Ustny opis (prezentacja) pracy przedstawionej przez wykonawcow (0 — 10pkt)

. Porzadek na stanowisku w czasie pracy i po zakonczeniu zadania (0 — 5pkt)

. Test sprawdzajacy wiedzg kulinarng uczniow z przewodniego tematu konkursu (0 —
30pkt)

Punkty przyznawane sa przez kazdego z czlonkow Komisji Konkursowej niezaleznie.

. Za zajecie I, I 1 III miejsca uczestnicy konkursu otrzymaja dyplomy oraz atrakcyjne
nagrody

. Pozostate zespoty otrzymaja dyplomy za udziat w konkursie oraz nagrody pocieszenia

5. Przebieg i reguly przeprowadzenia konkursu.

. Konkurs bedzie sktadat si¢ z dwoch czesci: teoretycznej i praktycznej. W czescei
teoretycznej uczestnicy odpowiadajg na testowe pytania dotyczace wiedzy z zakresu przewodniego
tematu konkursu

. W czesci praktycznej uczestnicy beda wykonywac dwa rézne ,,zwierzaki”

. Na stanowisku kazdej druzyny beda przygotowane dwa gléwne sktadniki, do ktorych
uczestnicy dobiorg odpowiednie dodatki

. Czas przeznaczony na wykonanie zadania praktycznego wynosi 40 minut

. W przypadku uzyskania przez dwa zespoly tej samej liczby punktdéw, o zajeciu



wyzszego miejsca bedzie decydowal czas wykonania potrawy
6. Postanowienia koncowe.

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych
uczestnikow konkursu oraz wykorzystania zdje¢ wykonywanych podczas konkursu, w tym
zdje¢ 0sob i1 potraw.

Organizator zastrzega sobie prawo do korekty regulaminu.

Ewentualne pytania i watpliwos$ci nalezy kierowa¢ do organizatoréw konkursu: Sylwia
Czaban — 511 372 750, Anna Giedzicz — 660 663 378, Joanna Pac — 509 409 346

Przewiduje si¢ stodki poczgstunek dla wszystkich uczestnikow konkursu oraz ich opiekunow.



